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Об утверждении форм проверочных листов (списков контрольных вопросов, ответы на которые
свидетельствуют о соблюдении или несоблюдении контролируемым лицом обязательных требований),
применяемых Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека,
ее территориальными органами и подведомственными ей федеральными государственными учреждениями при
проведении плановых контрольных (надзорных) мероприятий (рейдовых осмотров, выездных проверок) при
осуществлении федерального государственного санитарно-эпидемиологического контроля (надзора) за
эксплуатацией помещений, зданий, сооружений, оборудования, а также за деятельностью хозяйствующих
субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение отдельных видов работ или оказание отдельных
видов услуг

Статья 5. , статьи 21 - 24 ТР ТС 021/2011;
20.Соответствует ли планировка, конструкция, размещение и размер производственных помещений,
в которых осуществляется процесс производства (изготовления) пищевой продукции, требованиям
технического регламента?пункты 2.5, 2.7 СанПиН 2.3/2.4.3590-20;
статьи 10 и 14 ТР ТС 021/2011
21.Обеспечивается ли в предприятии общественного питания последовательность (поточность)
технологических процессов, исключающих встречные потоки сырья, сырых полуфабрикатов и
готовой продукции, использованной и продезинфицированной посуды, а также встречного движения
посетителей и участвующего в приготовлении продукции общественного питания персонала?пункты
2.5, 2.7 СанПиН 2.3/2.4.3590-20;
статьи 10 и 14 ТР ТС 021/2011
22.Соблюдается ли запрет на работу с использованием продовольственного сырья на предприятии
общественного питания, работающего с полуфабрикатами и не имеющего цехового деления?пункты
2.5, 2.7 СанПиН 2.3/2.4.3590-20;
статьи 10 и 14 ТР ТС 021/2011
23.Соблюдаются ли на месте обслуживания требования к изготовлению блюд и кулинарных изделий
из полуфабрикатов (наличие оборудования, позволяющего осуществлять доготовку
полуфабрикатов), а также соблюдаются ли условия хранения и сроки годности используемых
полуфабрикатов?пункт 2.6 СанПиН 2.3/2.4.3590-20;


